NOS BUFFETS LOCAVORES

- PRODUITS LOCAUX ET DE SAISON, CUISINE MAISON -

BUFFET FRUGAL | 19€ HT PAR PERS.

Gougeéres apéritives

Tartinade (caviar de carottes miel et cumin ; houmous au piment frais et sésame...)

Verrine gourmande (créme de légumes et crumble aux herbes ; |égumes croquants, réduction de vinaigre...)
Bol chaud (cocotte de boeuf charolais aux petits [égumes, pommes vapeur et créme aux herbes ; dahl de
lentilles aux curry et lait de coco sur riz blanc...)

Assortiment de fromages affinés de BFC

Verrine dessert (panna chocolat et craquant noisettes ; crumble de fruits...)

Biscuit moelleux (moelleux chocolat et caramel beurre salé ; clafoutis rhubarbe et coco...)

BUFFET GOURMAND (FROID) | 22¢€ HT PAR PERS.

Gougeéres apéritives

2 Tartinades (caviar de carottes miel et cumin ; houmous au piment frais et sésame ; rillettes de maquereaux...)
Salade composée (pommes, noix et estragon ; pommes de terre, aneth et pickles ...)

Tartes salées x2 (champignons de Dijon rétis ; épinards et lard fermier...)

Terrine de cochon ou rillettes de poisson

Assortiment de fromages affinés de BFC

Verrine dessert (panna chocolat et craquant noisettes ; crumble de fruits...)

Biscuit moelleux (moelleux chocolat et caramel beurre salé ; clafoutis rhubarbe et coco...)

BUFFET GOURMAND (CHAUD) | 22¢ HT PAR PERS.

Gougeéres apéritives

Tartinade (caviar de carottes miel et cumin ; houmous au piment frais et sésame...)

Terrine de cochon ou rillettes de poissons

Verrine gourmande chaude (créme de légumes et crumble aux herbes ; légumes croquants, réduction de vinaigre...)
Bol chaud (cocotte de boeuf charolais aux petits [égumes, pommes vapeur et créme aux herbes ; dahl de
lentilles aux curry et lait de coco sur riz blanc...)

Assortiment de fromages affinés de BFC

Biscuit moelleux (moelleux chocolat et caramel beurre salé ; clafoutis rhubarbe et coco...)

Verrine dessert (panna chocolat et craquant noisettes ; crumble de fruits...)



BUFFET GENEREUX | 27¢ HT PAR PERS.

Gougeres apéritives

2 Tartinades (caviar de carottes miel et cumin ; houmous au piment frais et sésame ; rillettes de maquereaux...)
Brochettes (kefta de boeuf et créme de menthe ; boulette de porc haché au gingembre et sauce satay...)
2 Verrines gourmandes (polenta crémeuse, coulis de tomates et mousse de chévre ; salade vietnamienne
aux cacahuétes...)

Bol chaud (cocotte de boeuf charolais aux petits légumes, pommes vapeur et créme aux herbes ; curry
thai de poulet au lait de coco sur riz blanc ; poulet a la jordanienne...)

Assortiment de fromages affinés de BFC

Verrine dessert (panna chocolat et craquant noisettes ; créme coco et coulis de fruits au citron vert ...)
Biscuit moelleux (moelleux chocolat et caramel beurre salé ; apple cake cannelle-noix...)
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PENICHE CANCALE

Coopécative culturelle


http://penichecancale.com 

